
AV
EC

CREER LA PLANCHE PARFAITE

ET PROLONGEZ LES BONS MOMENTS ! 
REVEILLEZ VOTRE MENU



PAIN
Le pain peut être un complément intéressant 
à votre planche Pickers et être servi sous 
différentes formes :

• Des gressins dorés et croustillants pour 
plonger dans la sauce

• Une miche de pain aux graines à partager 
de la même façon que vos bouchées 
Pickers

• Des tranches de ciabatta toastées qui 
ajouteront de la chaleur à votre planche en 
se mariant à merveille avec les bouchées au 
fromage Pickers

CUSTOMISATION
• Personnalisez et rehaussez votre planche 

en y ajoutant d’autres ingrédients, pour un 
maximum de gourmandise et de plaisir

BOISSONS
• Nous vous recommandons de prendre 

la commande et de servir votre planche 
Pickers en même temps que les boissons

• Grignoter quelque chose en même temps 
que boire un verre incite les clients à  
rester plus longtemps sur place, ce qui 
conduit à plus de profits

SAUCES
• Ajoutez une touche maison à votre 

planche Pickers avec une sélection de 
sauces de votre choix

• Des combinaisons de saveurs illimitées

ACCOMPAGNEMENTS
• Intégrer des accompagnements tels que des          

olives ou des légumes marinés est un bon moyen   
d’ajouter de la couleur et du relief à votre planche

• Parfait pour les végétariens !

AV
EC

CREER LA PLANCHE PARFAITE



Vos clients 
veulent se faire 
plaisir du début 
à la fin de leurs 

repas.
Pickers est une 

introduction 
parfaite à tout 

type de plat grâce 
à des bouchées 

tendances pleines 
de saveurs, 

qui régaleront 
vos clients dès 

l’apéro.

LA RUSTIQUE
BEER BATTERED 
MOZZARELLA STICKS 
(3 pièces)

NACHO CHEESE 
TRIANGLES (2 pièces)

BEER BATTERED 
ONION RINGS (3 pièces)

POTATO POPS 
(100g)

L’ICONIQUE
BEER BATTERED 
MOZZARELLA STICKS 
(2 pièces)

CHILI & CHEESE 
NUGGETS (4 pièces)

CHICKEN KICKS 
SWEET CHILI (7 pièces)

ONION RINGS  
(5 pièces)

LA GOURMANDE
BOUCHÉES DE CAMEMBERT 
(5 pièces)

BEER BATTERED 
MOZZARELLA STICKS 
(5 pièces)

TOMATO MOZZA MELTERS 
(7 pièces)

PEPPER RINGS 
(6 pièces)

L’HAPPY HOUR
NACHO CHEESE             
TRIANGLES (7 pièces)

BEER BATTERED 
MOZZARELLA STICKS 
(5 pièces)

ONION RINGS  
(6 pièces)

* Sur la base des coûts moyens de l’ensemble des produits présents sur la planche, incluant la marge moyenne appliquée par les distributeurs.
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COMMENT GENERER UN MAXIMUM DE PROFITS
BIEN DEBUTER

LA SOIREE AVEC

 A AJOUTER Ketchup 
Sauce Chipotle 
Chorizo & Olives

Guacamole 
Olives

Guacamole 
Olives 
Légumes grillés

Sauce Salsa 
Sauce blanche 
Sauce cheddar

Coût matières premières* 2,90 € 3,90 € 5,10 € 3,60 €
Prix de vente recommandé 7,90 € 9,50 € 11 € 6,80 €

Profit généré 5 € 5,60 € 5,90 € 3,20 €






