
EN TEMPURA 

Auténticas judías verdes enteras, con un ligero y crujiente rebozado.
Ideales para crear aperitivos a base de verduras, modernos y en tendencia.

un bocado

Color llamativo y sabor 
irresistible: la combinación 

perfecta para ofrecer un picoteo 
o acompañamiento vegetal

fuera de lo común.

picoteo

Judías verdes enteras, perfectas 
para coger fácilmente con los 

dedos y disfrutar dipeando con 
salsas. 

 

destacan

Su textura extra crujiente y 
aspecto atractivo conquistará 

a tus clientes. Consigue un 
toque diferente y haz que tu 

menú destaque frente al
de la competencia.

Judías verdes

original y creativovegetariano en el menú

Nuevas



INGREDIENTESINGREDIENTES
Judías verdes (62%), cobertura (harina de 
trigo, harina de maíz, almidón de trigo, sal, 
almidón, gasificantes (E450, E500), dextrosa, 
pimienta blanca, espesante (E415), extracto 
de pimienta negra), aceite de girasol, agua, 
sal, ajo en polvo.

Código producto: 1000013030
Número de piezas: 100 - 120 pzs/kg

Freidora: 175ºC - 2:30min

Horno: 200ºC - 10min

Merrychef: 275ºC - 3:30min

GlutenCONTIENE:CONTIENE:

CONSERVACIÓN:CONSERVACIÓN: FORMATO:FORMATO:

INSTRUCCIONES DE COCINADO:INSTRUCCIONES DE COCINADO:

-18ºC · 18 meses caja 1 kg x 6 bolsas

Ingrediente clave para
tus recetas estrella

Rebozado fino
y crujiente

Color y textura

Preparación flexible: 
horno, freidora o Merrychef

Perfectas como entrante, picoteo con bebidas 
o como acompañamiento original de platos.

Sírvelas en platos para compartir o combos
junto a una selección de tus aperitivos favoritos.
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