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UPERA LAS

EXPECTATIVAS
         E

L DESAFÍO

EN EL LOCAL

Unas patatas que mantienen 
el calor durante más tiempo 
te permiten:
# Mejorar la experiencia del cliente

# Aumentar la calidad del menú

# Realzar tus platos estrella

# Garantizar la reputación  
de tu restaurante

Los clientes buscan 
experiencias únicas
Las patatas fritas son importantes  
ya que destacan y forman parte de  
la calidad de tus platos, mejorando  
la experiencia del cliente a lo largo  
de la comida. Por eso, es importante 
que se mantengan calientes y  
crujientes tanto en el local como  
en el servicio a domicilio

RETENCIÓN DEL 
 CALOR EXCEPCIONAL

DELICIOSO 
 SABOR A PATATA

SUPER  
CRUJIENTES

COLOR DORADO 
Y ATRACTIVO 

DURANTE MÁS 
TIEMPO

           
     SUPERA LAS EXPECTATIVAS

DE TUS CLIENTES

#	Preparación y servicio 
más ágil (horas punta)

#	Menos desperdicios 
(perfectas durante más 
tiempo)

#	Preparación en horno

4. Test sensorial realizado por Axens (instituto externo) en junio de 2019 en Francia. Test a 80 consumidores con producto tras 15 minutos en el plato.

PARA LLEVAR

SERVICIO A 
DOMICILIO

ROOM SERVICE

ESTACIONES DE 
ESQUÍ

AUTOSERVICIOEN LOCAL

SureCrisp 9x9mm
Código de producto: 1000007565

UNA PATATA 
 PARA TODAS TUS 

NECESIDADES

Descubre más sobre SureCrisp en  
www.mccainfoodservice.es/destacados/surecrisp

#Más crujientes y calientes que las patatas sin rebozado4 
#Más crujientes que las patatas con rebozado de los 	  
  principales competidores4

FLEXIBILIDAD EN LA OPERATIVA

Textura CRUJIENTE hasta el último bocado4



NUEVA

CATEGORÍA

McCain SureCrisp™,  patatas como en el restaurante
para llevar tu negocio más lejos sin perder calidad.

8 de cada 101 clientes 
reciben patatas reblandecidas 

cuando hacen pedidos para 
entrega a domicilio y takeaway 

6 de cada 10 consumidores no 
piden patatas en pedidos para 

entrega a domicilio1 

1. Estudio global cuantitativo sobre delivery y takeaway realizado por Technomic (instituto externo) en octubre de 2018. 

2. Test sensorial realizado por Axens (instituto externo) en Francia en junio de 2019. Test a 80 consumidores con patatas que estuvieron 
20 y 30 minutos dentro de una bolsa cerrada como en el delivery.

 
 

SUPERA LAS EXPECTATIVAS 

    SIN RIESGOS

Unas patatas que mantienen el calor 
durante más tiempo te permiten:
# Mejorar la satisfacción y fidelizar a tus clientes 

# Aumentar el número de pedidos y tus ingresos

# Incrementar el ticket medio gracias a unas 
patatas de calidad superior 

# Aumentar tu zona de entrega a domicilio

        EL RETO 

MINUTOS

DEL DELIVERY
Patatas (89,5%), 
rebozado* (5,1%, 
aceite de girasol 
(5%), sal (0,4%)

Patatas (90%), aceite 
de girasol (5%), 
rebozado* (4,6%)   
sal (0,4%)

  
-18°C -18°C

  8 88 1 11

* * * * * *

2 min 30 3 min 15 3 min 15 3 min 15

11 min 10 min 10 min 10 min

SureCrisp 6x6 
CON PIEL/SIN PIEL

SureCrisp 9x9 
CON PIEL/SIN PIEL

/

Código de artículo
ENVASE PRIMARIO

Peso Neto
Dimensiones (mm)
EAN
ENVASE SECUNDARIO

Contenido
Dimensiones
EAN
PALLET

Composición 
Peso neto
Dimensiones (inc. Pallet, mm)
EAN

Patatas (88,9%), 
aceite de girasol 
(5,5%), rebozado* 
(5,2%), sal (0,4%)

Patatas (89,1%), 
aceite de girasol (6%), 
rebozado* (4,5%), sal 
(0,4%)

SureCrisp FRY’N 
DIP CON PIEL

SureCrisp
HOMESTYLE

FREIDORA: 

HORNO DE CONVECCIÓN: 

 
 

Energía (kJ/kcal)
Grasas (g) de las cuales
        saturadas (g)
Hidratos de carbono (g) de los cuales        
azúcares (g)
Proteínas (g)
Sal (g)

INGREDIENTES

CONSERVACIÓN

INSTRUCCIONES 
DE COCINADO

VALORES 
NUTRICIONALES
para 100 de producto congelado

DATOS 
LOGÍSTICOS

  

*Almidón modificado, harina de arroz, dextrina, fibra de guisante, gasificantes (E450, E500), dextrosa, espesante: goma xantana, proteína de guisante

SureCrisp 9x9mm
Código de producto: 1000007565

MCCAIN HA DESARROLLADO UN REBOZADO ÚNICO Y EXCLUSIVO QUE 
MANTIENE EL CALOR Y LA TEXTURA CRUJIENTE POR MÁS TIEMPO

90% 
PEDIRÍAN3

DELIVERY

TEXTURA CRUJIENTE  
durante 20 minutos en una bolsa cerrada de delivery2

Easy Tips to Make 

the Crispiness Last Longer

FRY SLEEVE CLAM SHELL FOLDED CARTON
PASO 1
Haz 3 agujeros (no 
cortes) en cada lado 
del envaso (en total 
15 agujeros)

PASO 2
Envuelve la hamburguesa 
o bocadillo en papel de 
aluminio para que 
aguante el calor
PASO 3
Coloca servilletas bajo las 
patatas para que 
absorban la humedad

PASO 4
Cierra la tapa para que 
aguante el calor e introduce 
el envase en la bolsa. Enrolla 
y cierra la bolsa de entrega 
para mayor seguridad 
durante el transporte. 

PASO 1
Retira las solapas 
laterales para permitir 
que la caja se ventile y 
mete una servilleta para 
que absorba la humedad

PASO 2
Envuelve la hamburguesa 
o bocadillo en papel de 
aluminio para que aguante 
el calor
PASO 3
Dobla los extremos de la 
servilleta sobre la comida 
y cierra el resto de las 
solapas

PASO 4
Mete más servilletas en la 
bolsa para que absorban más 
humedad.Enrolla y cierra la 
bolsa de entrega para mayor 
seguridad durante el 
transporte. 

PASO 1
Introduce
las patatas
en el envase

PASO 2
Colócalas sobre el resto de 
artículos de la bolsa. Enrolla y 
cierra la bolsa de  entrega 
para mayor seguridad durante 
el transporte. 

Easy Tips to Make 

the Crispiness Last Longer
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o bocadillo en papel de 
aluminio para que 
aguante el calor
PASO 3
Coloca servilletas bajo las 
patatas para que 
absorban la humedad

PASO 4
Cierra la tapa para que 
aguante el calor e introduce 
el envase en la bolsa. Enrolla 
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FRY SLEEVE CLAM SHELL FOLDED CARTONFRY SLEEVE CLAM SHELL
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FRY SLEEVE CLAM SHELL FOLDED CARTONFRY SLEEVE CLAM SHELL
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CONSEJOS PARA CONSEGUIR QUE 
AGUANTEN CRUJIENTES MÁS TIEMPO

Easy Tips to Make 

the Crispiness Last Longer

FRY SLEEVE CLAM SHELL FOLDED CARTONFRY SLEEVE CLAM SHELL
PASO 1
Haz 3 agujeros (no 
cortes) en cada lado 
del envaso (en total 
15 agujeros)
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# Más crujientes y calientes que las patatas sin rebozado2  

# Más crujientes que las principales patatas fritas con rebozado de la 
competencia2 

 

COMMENT

Very good fries !

Hello Burger

3. Test de intención de consumo. Test sensorial realizado por Axens (instituto externo) en junio 2019  en Francia.

Test a 80 consumidores con patatas que estuvieron 20 y 30 minutos dentro de una bolsa cerrada como en el delivery. 

¿Quieres superar las 
expectativas de tus clientes?
Incluso después de 30 minutos en 
condiciones de entrega a domicilio, 
los clientes prefieren SureCrisp frente 
a otras patatas con rebozado invisible3 

PASO 1
Introduce 
las patatas 
�en el envase

PASO 1
Haz 3 agujeros (no 
cortes) en cada lado 
del envase (en total 15 
agujeros)

PASO 1
Retira las solapas 
laterales para permitir 
que la caja se ventile e 
introduce una servilleta 
para que absorba la 
humedad

PASO 2 
Envuelve la hamburguesa 
o bocadillo en papel 
de aluminio para que 
mantenga el calor

PASO 2 
Envuelve la 
hamburguesa o 
bocadillo en papel 
de aluminio para que 
mantenga el calor

PASO 3 
Coloca servilletas bajo 
las patatas para que 
absorban la humedad

PASO 3 
Dobla los extremos de 
la servilleta sobre la 
comida y cierra el resto 
de las solapas

PASO 4 
Mete más servilletas en la 
bolsa para que absorban 
más humedad. Enrolla y 
cierra la bolsa de entrega 
para mayor seguridad 
durante el transporte 

PASO 4 
Cierra la tapa para que 
mantenga el calor e introduce 
el envase en la bolsa. Enrolla  
y cierra la bolsa de entrega 
para mayor seguridad  
durante el transporte

PASO 2
Colócalas sobre el resto de 
artículos de la bolsa. Enrolla 
y cierra la bolsa de  entrega 
para mayor seguridad 
durante el transporte

MESES MESES MESES MESESMESES
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1000007739  1000007738 
Polietileno

2,5 kg
738An x 470Al 

8710438116670   8710438116649
Cartón corrugado
5 x 2,5 kg = 12,5 kg

396L x 263An x 312Al
8710438116687   8710438116656 

Europallet
9 x 6 = 54 

675
1200Lx800Anx2020Al

8710438116694   8710438116663

1000007564  1000007565 
Polietileno

2,5 kg
738An x 440Al 

8710438115994   8710438115963
Cartón corrugado
5 x 2,5 kg = 12,5 kg

396L x 263An x 272Al
8710438116007   8710438115970 

Europallet
9 x 6 = 54 

675
200Lx800Anx1780Al

8710438116014   8710438115987

1000007741
Polietileno

2,5 kg
738An x 450Al 
8710438116618

Cartón corrugado
5 x 2,5 kg = 12,5 kg

396L x 263An x 312Al 
8710438116625

Europallet
9 x 6 = 54

675
1200Lx800Anx2020Al

8710438116632

1000009633 
Polietileno

2,5 kg
280An x 352Al
8710438121513

Cartón corrugado
4 x 2,5 kg = 10 kg

396L x 263An x 267Al
8710438121520

One Way
9 x 7 = 63

630
1200Lx800Anx2015Al

8710438121537

www.mccainfoodservice.es              @mccainfoodservicespain           MCCain Hostelería               McCain FoodService Spain


