
COUNTRY DEEP  
CRINKERS

Le Country Deep Crinkers con buccia hanno 
un aspetto rustico ed innovativo. 

I bordi ondulati più profondi garantiscono extra croccantezza e 
il rivestimento a base di erbe aromatiche crea un mix davvero 

irresistibile di sapori che conquisterà tutti.

PIU' APPEAL
Un concept nuovo e 

distintivo, dall'aspetto 
rustico grazie al 

seasoning a base di 
erbe e alla presenza 

della buccia. 

Il rivestimento e i bordi 
ondulati più profondi 

garantiscono una 
croccantezza superiore 
che ben si contrasta con 

l'interno soffice.

PIU' CONSISTENZA
Il rivestimento a base di 

spezie regala un'esplosione 
di gusto che le rende 

irresistibili, rispondendo 
alla crescente richiesta 

di varietà e di sapori 
autentici dei clienti.

PIU' GUSTO



 
 
 
 
Le Country Deep Crinkers 
grazie ai loro profili extra ondulati 
regalano una consistenza irresistibile e un 
aspetto unico. Il rivestimento croccante a base di erbe 
e spezie crea una patatina rustica e ricca di carattere.
Pensata per chi cerca gusto, consistenza e velocità 
senza compromessi. Perfetta come snack, contorno	
o per accompagnare i burger.

Case  
Packaging: 	 4 x 2,5 kg
Net Weight: 	 10,00 kg
Unit
Net Weight: 	 2,5 g
Gross Weight: 	 2,509 kg
Size (mm): 	 360 x 280 x 68
SKU: 		  1000013666
GTIN (Unit): 	 8710438132359
GTIN (Case):	 18710438132363 www.mccainfoodservice.it - infofoodservice@mccain.it | Seguici anche su McCain Foodservice Italiawww.mccainfoodservice.it - infofoodservice@mccain.it | Seguici anche su McCain Foodservice Italia

C O D I C EC O D I C E ::  1000013666
F O R M AT OF O R M AT O ::  4x2,5 Kg

I N G R E D I E N T II N G R E D I E N T I :  :  Patate (84%), rivestimento (farina 
di frumento, farina di riso, amido, sale, destrina, 
aglio in polvere, cipolla in polvere, amido 
modificato, prezzemolo, erba cipollina, colorante 
(estratto di paprika), estratto di lievito, agente 
lievitante (E500), spezie), olio di girasole.

C O T T U R A :C O T T U R A :

Friggitrice: 175°C, 3 minuti

C O N S E R VA Z I O N E :C O N S E R VA Z I O N E :

-18°c • 18 mesi dalla produzione

Forno: 200°C, 8 minuti


