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SURECRISP HOME STYLE SKIN ON
Frytki proste o cięciu 6×12 mm ze skórką w chrupiącej powłoczce.

4 x 2,5 kg 1000009633 3 min 15  / 175°C

SURECRISP FRY’N DIP SKIN ON
Oryginalne frytki łódeczki ze skórką w chrupiącej powłoczce.

5 x 2,5 kg 1000007741 3 min  / 175°C

 

SURECRISP 9/9
Frytki proste o cięciu 9×9 mm w chrupiącej powłoczce.

5 x 2,5 kg 1000007565 3 min 15 / 175°C

SURECRISP 9/9 SKIN ON
Frytki proste o cięciu 9×9 mm ze skórką w chrupiącej powłoczce.

4 x 2,5 kg 1000007564 3 min 15 / 175°C

SURECRISP 6/6
Frytki proste o cięciu 6×6 mm w chrupiącej powłoczce.

5 x 2,5 kg 1000007738 2 min 30 / 175°C

SURECRISP 6/6 SKIN ON
Frytki proste o cięciu 6×6 mm ze skórką w chrupiącej powłoczce.

5 x 2,5 kg 1000007739 2 min 30 / 175°C

SureCrisp Home Style

Frytki SureCrisp z niewidzialną powłoczką, 
stworzone w taki sposób, aby pomóc Ci:

Rewolucyjne frytki 
SureCrisp, które zmieniają 
zasady gry w dostawie. 
Unikatowa technologia 
powłoczki gwarantuje 
niesamowitą chrupkość 
i dłuższe utrzymanie 
ciepła.

Wygrać w ofercie w dostawie

	Chrupiące przez 20 minut w zamkniętej torbie 
w dostawie1

Zapewnić klientom niepowtarzalne doświadczenia  
kulinarne w ofercie na miejscu

	Chrupiące do ostatniego kęsa w restauracji2

1 Test sensoryczny, Zewnętrzny Instytut Axens, czerwiec 2019, Francja. Próba 80 konsumentów, utrzymywanie ciepła po 20 i 30 min w zamkniętej torbie w dostawie.
2 Test sensoryczny, Zewnętrzny Instytut Axens, czerwiec 2019, Francja. Próba 80 konsumentów, utrzymywanie ciepła po 15 min na talerzu.

NOWOŚĆ



Oryginalne produkty   
o legendarnej, stałej  

jakos’ci na co dzien’

Poszukujesz wydajnych produktów o stałej i wysokiej  
jakos’ ci przez cały rok?

FRYTKI

Produkty z linii Our Original Choice to klasyczne dodatki w ofercie na co dzień, które zapewniają stałą jakość  
przez cały rok. Kluczowy element Twojego menu, któremu możesz zaufać!

Frytki Julienne

FRYTKI 9/9
Klasyczne frytki o cięciu 9×9 mm.

5 x 2,5 kg 101100
100139 3 min  / 175°C

FRYTKI 6/6 JULIENNE
Długie, proste frytki o cięciu 6×6 mm.

5 x 2,5 kg 100200 3 min  / 175°C

FRYTKI 11/11 mm
Frytki proste o grubym cięciu 11×11 mm.

5 x 2,5 kg 197800 3 min  / 175°C

FRYTKI KARBOWANE
Frytki karbowane o cięciu 9 mm.

5 x 2,5 kg 195700 3 min  / 175°C

STEAKHOUSE
Frytki typu steakhouse o cięciu 18×10 mm.

5 x 2,5 kg 197100 3 min 30  / 175°C



Poszukujesz wydajnych 
produktów o stałej  
i wysokiej jakos’ ci  

przez cały rok?

SPECJALNOŚCI

SKIN ON WEDGES AMERICAN STYLE
Cząstki ziemniaczane ze skórką. 

4 x 2,5 kg 106300 3 min  / 175°C

POMMES NOISETTES
Kuleczki formowane z ziemniaczanego purée z przyprawami.

4 x 2,5 kg 1064 2 min  / 175°C

POMMES CROQUETTES
Krokiety formowane z ziemniaczanego purée, otoczone złocistą skórką.

4 x 2,5 kg 201400 4 min  / 175°C

DOLLAR CHIPS / POTATO SLICES
Talarki ziemniaczane.

4 x 2,5 kg 561100 2 min 30 – 3 min   
/ 175°C

POTATO PANCAKES  
/ PLACKI ZIEMNIACZANE
Placki z grubo tartych ziemniaków z dodatkiem cebuli i przypraw.

6 x 1,5 kg 1000006530 3 min – 3 min 30  / 175°C

RÖSTI 3-KANT
Trójkąty ziemniaczane, formowane z grubo
tartego ziemniaka, z dodatkiem cebuli.

2 x 2,5 kg 210816 3 min 30 – 4 min  / 175°C

RÖSTI ROUNDS
Krążki ziemniaczane z grubo tartego ziemniaka z dodatkiem curry.

2 x 2,5 kg 210600 3 min  / 175°C

25 sztuk x 60 g

Placki ziemniaczane 

PATATAS BRAVAS
Nieregularnie pocięte kawałki ziemniaków.

5 x 2,5 kg 121100 3 min  / 175°C

25 sztuk x 60 g



Warzywna alternatywa  
– eksplozja kolorów

FRYTKI

CRISPERS
Frytki w kształcie litery V, ze skórką, karbowane, w chrupiącej 
powłoczce.

5 x 2,5 kg 1000010545 2 min 45  / 175°C

FRY’N DIP
Oryginalne frytki łódeczki.

5 x 2,5 kg 1000005050 2 min 30 –
3 min / 175°C

SWEET POTATO FRIES 11/11
Frytki proste o cięciu 11×11 mm ze słodkich 
ziemniaków (batatów), powlekane.

4 x 2,5 kg 1000006736 2 min 30 / 
175°C

BISTRO STYLE FRIES
Frytki z belgijskiej odmiany ziemniaka Bintje, grubo cięte, 14×14 mm, 
lekko solone.

5 x 2,5 kg 1000002569 5 min  / 175°C

TRADISTYLE FRIES
Frytki z belgijskiej odmiany ziemniaka Bintje, o nieregularnym cięciu  
i wyglądzie ręcznie krojonych.

5 x 2,5 kg 1000001357 3 min  / 175°C

COUNTRY STYLE SKIN ON FRIES
Frytki o cięciu 11×11 mm ze skórką.

5 x 2,5 kg 199900 3 min  / 
175°C

Poszukujesz pomysłu, który wyróz.ni Twoje menu 
na tle konkurencji?

Produkty z linii Our Menu Signature o niestandardowych cięciach uatrakcyjnią i urozmaicą Twoje dania.  
To świetne rozwiązanie na autorskie menu.

Veggie Fries

VEGGIE FRIES
Lekkie i chrupiące frytki warzywne z marchewki, buraka i pasternaku, 
powlekane.

4 x 2,5 kg 1000010878 2 min 30  / 175°C

NOWOŚĆ

FRYTKI TYPU BELGIJSKIEGOFRYTKI TYPU BELGIJSKIEGO



SPECJALNOŚCI

SPICY XL FRIES
Karbowane frytki typu steakhouse z pikantnymi przyprawami.

4 x 2,5 kg 1000009697 3 min  / 175°C 
(1/2 kosza)

SPICY WEDGES
Cząstki ziemniaczane z pikantnymi 
przyprawami, ze skórką. 

5 x 2,5 kg 1000010370 3 min  / 175°C

WEDGEHOUSE
Frytasy – frytki księżyce.

4 x 2,5 kg 109500 3  min  / 175°C

CRUNCHY PETALS
Falowane talarki o cięciu S ze skórką w chrupiącej powłoczce. 

4 x 2,5 kg 1000009195 2 min 45  / 175°C

NOWOŚĆ

BBQ CRINKLE WEDGES
Karbowane cząstki ziemniaczane ze skórką 
o smaku BBQ.

4 x 2,5 kg 1000005958 3  min  / 175°C

MINI RŐSTI
Minikrążki z tartego ziemniaka  
z dodatkiem cebuli.

6 x 1,5 kg 222501 2  min  / 175°C

Crunchy Petals  
- jeden produkt,  
wiele moz.liwos’ ci

POTATO POPS
Miniprzekąski z tartego ziemniaka z przyprawami.

5 x 2,5 kg 1000006946 2 min 30  / 175°C

SMILES
Buzie przygotowane z ziemniaczanego purée.

6 x 1,5 kg 189500 2 min 15 (-18°C)   
/ 175°C

MAXI CHIPS
Naturalne, grubo cięte chipsy ziemniaczane.

5 x 2 kg 690000 3 min 15 / 175°C

POMMES DUCHESSES
Rozetki formowane z puszystej, ziemniaczanej 
masy.

6 x 1,5 kg 106200 4 min 30  (-18°C)
3–4 min (+4°C) / 175°C

Crunchy Petals



EXPRESS

Chciałbys’ przygotowywac’ 
wie,cej porcji  

w godzinach szczytu?
Produkty z linii Our Chef Solutions to doskonałe rozwiązanie w godzinach szczytu, przy niskowydajnym sprzęcie  

czy ograniczeniach kadrowych. 

EXPRESS JULIENNE
Expresowe frytki proste o cięciu 6×6 mm.

4 x 2,5 kg  183900 2 min  / 175°C

EXPRESS 9/9 mm
Expresowe frytki proste o cięciu 9×9 mm.

5 x 2,5 kg 1000007217 2 min  / 175°C

Inteligentne rozwia,zania dla wie, kszej wydajnos’ ci  
i efektywnos’ ci w kuchni

EXPRESS CRINKLE
Expresowe frytki karbowane  
o cięciu 9×9 mm.

5 x 2,5 kg  174609 1 min 30–2 min / 175°C

Express Julienne



Chłodzone produkty ziemniaczane
PRODUKTY ŚWIEŻE McCAIN

CHŁODZONE
+1oC/+7oC

KONTROLA 
KOSZTU

Powstają ze specjalnej odmiany ziemniaków, które dodatkowo segregujemy, by otrzymać te o idealnym 
kształcie. Następnie blanszujemy je i pasteryzujemy. To wszystko sprawia, że otrzymujesz gotowy do 
podania, w 100% ugotowany produkt o stałej jakości przez cały rok.

•  Gotowe w zaledwie kilka minut
•  Wyższa efektywność serwisu

•	 Jedna wyselekcjonowana odmiana, stała wysoka jakość przez cały rok
•	 Uproszczone zarządzanie surowcem (100% wykorzystanie, brak odpadów)

•	 Równomierne przygotowanie – wszystkie ziemniaczki gotowe w tym samym stopniu
•	 Łatwe porcjowanie
•	 Uproszczone zarządzanie kosztem porcji
•	 Estetyczny wygląd zarówno na talerzu, jak i w podgrzewaczu

•	 Około 3 razy krótszy czas przygotowania
•	 Minimum 50% oszczędności energii i wody (w przypadku pieców konwekcyjno-parowych)
•	 Możliwość przygotowania pod zamówienie

•	 Najniższy udział kosztów pracy i energii w porównaniu ze świeżym surowcem
•	 100% wykorzystania produktu

Równomierne przygotowanie  
i doskonała struktura

Atrakcyjny 
jasnożółty kolor

Stała, równa jakość przez cały rok 
(kalibracja, brak defektów)

Bezpieczeństwo żywności  
(bez konserwantów, pakowanie vacuum, 
bezpieczeństwo bakteriologiczne)

Doskonały smak i struktura  
dzięki doborowi odpowiedniej odmiany

Parisiennes

ZIEMNIAK

obieranie mycie cięcie podgotowywanie odcedzanie przyprawianie podgrzanie

Eliminacja uciążliwych etapów przygotowania

Koszty

Czas przygotowania

Jednorodna kalibracja

Surowiec

do 45 dni
długa przydatność do spożycia

1 kg zakupiony
1 kg podany

jednorodna kalibracja
łatwe porcjowanie

UGOTOWANE

Chciałbys’  usprawnic’  prace, 
w swojej kuchni?



ZIEMNIAKI BEZ SKÓRKI

ZIEMNIAKI ZE SKÓRKĄ

POTATO CUBES
Kostka ziemniaczana.

6 x 2 kg 1000001422 

NA ZIMNO

PARISIENNES SKIN ON
Małe ziemniaczki 20–30 mm ze skórką.

6 x 2 kg 1000001419 

POTATO SLICES
Talarki ziemniaczane.

6 x 2 kg 1000001417

NA ZIMNO

½ PARISIENNES SKIN ON
Połówki małych ziemniaków ze skórką.

6 x 2 kg 1000005116

NA ZIMNO

POTATO WEDGES
Cząstki ziemniaka bez skórki 1/6.

6 x 2 kg 1000001416 

NA ZIMNO

PARISIENNES
Małe ziemniaczki 20–30 mm bez skórki.

6 x 2 kg  1000001420

POTATOES SKIN OFF
Ziemniaki bez skórki 30–40 mm.

6 x 2 kg  1000001418

POTATO HALVES
Połówki ziemniaka bez skórki.

6 x 2 kg  1000001421

Parisiennes Skin On

CHŁODZONE
+1oC/+7oC

CHŁODZONE
+1oC/+7oC

Chciałbys’ usprawnic’ 
prace, w swojej kuchni?



Szukasz uniwersalnego  
rozwia,zania 

do swojego menu?

Baking Potatoes

ZIEMNIAKI PIECZONE

SPECJALNOŚCI

BAKING POTATOES
Całe, duże ziemniaki ze skórką (250 g).

4 x 2 kg
8 sztuk/opakowanie 1001002280

GRATIN DAUPHINOIS
Talarki ziemniaczane zapiekane w kremowej śmietanie.

6 x 2 kg 1000001424

WEDGES SKIN ON SEASONED
Cząstki ziemniaczane ze skórką w przyprawach.

6 x 2 kg 1000001402

COUNTRY WEDGES ROSEMARY
Cząstki ziemniaczane 1/6 ze skórką, przyprawione rozmarynem.

6 x 2 kg 1000001400

SLICES SEASONED
Talarki ziemniaczane zapiekane z przyprawami.

6 x 2 kg 1000001403

CHŁODZONE
+1oC/+7oC



Skontaktuj się z doradcą gastronomicznym McCain

*SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Frytow-
nica Patelnia Piec konwekcyjno- 

-parowy
Piec 
regeneracyjny

Piekarnik  
z termoobiegiemPiekarnikGarnek Kuchenka 

mikrofalowa
Merrychef
Turbochef Sałatka

KOD 
PRODUKTU NAZWA PRODUKTU KOD EAN PACZKI KOD EAN 

KARTONU

LICZBA 
PACZEK W 
KARTONIE

LICZBA
KARTONÓW  
NA PALECIE

PRZYGOTOWANIE* OKRES  
TRWAŁOS’CI

Frytki powlekane

1000007738 Frytki SureCrisp 6/6 8710438116649 8710438116656 5 54

1000007565 Frytki SureCrisp 9/9 8710438115963 8710438115970 5 54

1000007739 Frytki SureCrisp 6/6 Skin On 8710438116670 8710438116687 5 54

1000007564 Frytki SureCrisp 9/9 Skin On 8710438115994 8710438116007 4 72 

1000007741 Frytki SureCrisp Fry’n Dip Skin On 8710438116700 8710438116717 5 54 

1000009633 Frytki SureCrisp Home Style Skin On 8710438121513 8710438121520 4 63

Frytki

100200 Frytki 6/6 Julienne 8710438000856 8710438028065 5 54

101100 / 100139 Frytki 9/9 8710438000849 8710438024692 5 63

197800 Frytki 11/11 8710438027266 8710438028317 5 54

195700 Frytki karbowane 8710438000863 8710438028133 5 54

197100 Steakhouse 8710438009576 8710438028263 5 63

Specjalności

106300 Skin On Wedges American Style 8710438024500 8710438024517 4 81

1000006530 Potato Pancakes – Placki ziemiaczane 8710438112399 8710438112405 6 63

210600 Rösti Rounds 8710438037777 8710438037784 2 108

210816 Rösti 3-kant 8710438077919 8710438081237 2 108

561100 Dollar Chips / Potato Slices 8710438011616 8710438014099 4 72

201400 Pommes Croquettes 8710438013610 8710438002898 4 72

1064 Pommes Noisettes 8710438000887 8710438100884 4 63

121100 Patatas Bravas 3256830006317 3256830006324 5 63

Frytki

1000010878 Veggie Fries 8710438125801 8710438125818 4 54

1000005050 Fry’n Dip 8710438058529 8710438058536 5 54

1000002569 Bistro Style Fries 8710438101027 8710438101034 5 63

1000001357 Tradistyle Fries 8710438060256 8710438060263 5 54

1000010545 Crispers 8710438110524 8710438125207 5 54

199900 Country Style Skin On Fries 8710438029772 8710438029765 5 54

1000006736 Sweet Potato Fries 11/11 8710438112948 8710438112955 4 63

Specjalności

1000009697 Spicy XL Fries 8710438121728 8710438121735 4 63

1000009195 Crunchy Petals 8710438120097 8710438120103 4 63

1000010370 Spicy Wedges 8710438121698 8710438124811 5 63

1000005958 BBQ Crinkle Wedges 3256830010215 3256830010222 4 63

222501 Mini Rősti 8710438095630 8710438095647 6 63

109500 Wedgehouse 8710438083064 8710438083071 4 63

690000 Maxi Chips 8710438091892 8710438091908 5 54

106200 Pommes Duchesses 8710438003192 8710438003185 6 63

189500 Smiles 8710661938261 8710661938285 6 54

1000006946 Potato Pops 8710438113617 8710438113624 5 54

Express

1000007217 Frytki Express 9/9 mm 8710438032468 8710438032451 5 54

183900 Frytki Express Julienne 8710438050639 8710438050646 4 63

174609 Frytki Express Crinkle 8710438032482 8710438032475 5 54

Ziemniaki bez skórki

1000001420 Parisiennes 8710438096729 8710438096736 6 40 45 dni

1000001418 Potatoes Skin Off 8710438096781 8710438096798 6 40 45 dni

1000001421 Potato Halves 8710438096811 8710438096828 6 40 45 dni

1000001422 Potato Cubes 8710438096842 8710438096859 6 40 45 dni

1000001417 Potato Slices 8710438096750 8710438096767 6 40 45 dni

1000001416 Potato Wedges 8710438096699 8710438096705 6 40 45 dni

Ziemniaki ze skórką

1000001419 Parisiennes Skin On 8710438096903 8710438096910 6 40 45 dni

1000005116 ½ Parisiennes Skin On 8710438107197 8710438107203 6 40 21 dni
Ziemniaki pieczone

1001002280 Baking Potatoes 8710438052992 8710438053005 4 40 45 dni
Specjalności

1000001424 Gratin Dauphinois 8710438096668 8710438096675 6 40 45 dni

1000001400 Country Wedges Rosemary 8710438096576 8710438096583 6 40 41 dni

1000001402 Wedges Skin On Seasoned 8710438096545 8710438096552 6 40 41 dni

1000001403 Slices Seasoned 8710438096606 8710438096613 6 40 41 dni

www.mccain-foodservice.pl

Do dostawy

REKOMENDOWANE 
DO DOSTAWY 

ORYGINALNE 
PRODUKTY  

O LEGENDARNEJ, 
STAŁEJ JAKOŚCI 

NA CO DZIEŃ

INSPIRUJĄCE  
I UROZMAICONE 

MENU

INTELIGENTNE ROZWIĄZANIA  
DLA WIĘKSZEJ WYDAJNOŚCI
I EFEKTYWNOŚCI W KUCHNI

NA ZIMNO

NA ZIMNO

NA ZIMNO

NA ZIMNO

CHŁODZONE
+1oC/+7oC

CHŁODZONE
+1oC/+7oC

CHŁODZONE
+1oC/+7oC

NA ZIMNO

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

NOWOŚĆ

Opole / Wrocław / Jelenia Góra / Zielona Góra: tel. 506 652 279
Katowice / Podbeskidzie / Częstochowa / Kędzierzyn-Koźle: tel. 510 222 919
Kraków / Kielce / Tarnów / Nowy Sącz / Zakopane: tel. 510 222 928

Warszawa / Białystok / Olsztyn / Elbląg: tel. 510 222 926
Łódź / Płock / Kalisz: tel. 510 222 914
Szczecin / Świnoujście / Koszalin / Trójmiasto: tel. 510 222 918
Bydgoszcz / Toruń / Poznań / Gorzów / Leszno / Kalisz: tel. 510 222 921
Rzeszów / Lublin / Krosno / Bieszczady / Siedlce / Radom: tel. 510 222 916


