
DEEP CRINKLE 
FRIES

SHAPE REALLY MATTERS



1. Prof. C. Spence (Oxford University), Gastrophysics: The New Science of Eating. 
2. McCain Memorability Report Globale 3. Innova Market Insights, 2025 (Europa)

SUPERFICIE
AMPIA

ONDE
PROFONDE

per un'esperienza  
di assaggio ricca ed 

avvolgente

garantiscono 
maggior tenuta 

ed extra 
croccantezza

texture leggera e 
vero gusto di patata

INTERNO SOFFICE

LE FORME CONTANO

l' 80%2 
DEI CONSUMATORI 

RICORDA LA

SENSAZIONE DEL
PRIMO MORSO

DEEP CRINKLE   
 IL TAGLIO ONDULATO DALLE  SCANALATURE PIÙ PROFONDE.

il 67%³
 È DESIDEROSO DI PROVARE 

ALIMENTI

CON CONTRASTO
DI TEXTURE

Geometrie ricercate catturano lo sguardo, attivando i centri 
della ricompensa cerebrale ancora prima dell'assaggio1.        



SAPORI DAL MONDO
UN VIAGGIO NELLE SPEZIATURE

il 95%4 
DEI CONSUMATORI APPREZZA

I SAPORI PICCANTI

I SEASONING A BASE DI

ERBE AROMATICHE O
DI MEDIA PICCANTEZZA

HANNO UN FORTE APPEAL E 
RISCONTRO POSITIVO NELLE 

SCELTE A MENÙ

il 53%3
 È DISPOSTO A PAGARE DI PIÙ PER

SAPORI INEDITI E 
INGREDIENTI
DI QUALITÀ

Il mercato globale delle patatine surgelate speziate 
è destinato a crescere del 61%1

A TUTTO GUSTO

il 74%2 
DEI CONSUMATORI CERCA

NUOVE COMBINAZIONI
DI GUSTI E

CONSISTENZE

1. Growth Market Reports: Frozen Seasoned Fries Market Report 2033 2. State of Snacking, Future Trend, Mondelez 2024 
3. Mintel: UK condiments & dressings report 2023 4. Kalsec - Hot Off the Press: The Latest in Hot and Spicy Food and 

Beverage Trends.



BORDI ONDULATI
per un'extra
croccantezza

TAGLIO LARGO
trattiene più gusto

VERSATILITÀ
si adatta ad ogni ricetta

IL REMIX MODERNO
E CROCCANTE!

Il taglio Deep Crinkle 
e lo speciale rivestimento 
garantiscono croccantezza 

e gusto al top. 

Look audace che trasforma 
ogni piatto!

 CRINKERSDEEP

LOOK 
IRRESISTIBILE
per un effetto "wow"



GUSTO COUNTRY
davvero irresistibile

TOCCO RUSTICO
grazie alla buccia

IL REMIX MODERNO 
DAL GUSTO EXTRA

Il taglio colpisce al primo 
sguardo, mentre il mix di erbe 
regala un gusto inconfondibile. 

Look irresistibile in veste
più saporita!

COUNTRY DEEP
 CRINKERS

LOOK 
IRRESISTIBILE
per un effetto "wow"

BORDI ONDULATI
per un'extra
croccantezza



TOCCO DI COLORE
per un look di tendenza

IL REMIX AUDACE
E SPICY

Il taglio Deep Crinkle vivacizza 
le forme, il tocco brioso della 
paprika è un'innovazione di 

gusto e colore. 

Look accattivante e sfiziosa 
piccantezza!

 CRINKLE FRIESSPICY

GUSTO SPICY
per menù più hot

BORDI ONDULATI
per un'extra
croccantezza

TAGLIO 12X12 
croccante fuori, 
morbido dentro



AFFIDABILI
Resistono a 
guarnizioni,

salse e topping.

PROFITTEVOLI 
Rappresentano un 

upgrade percepito dai 
clienti che aumenta il 

valore dei menù.

Funzionano come 
base per ricette 

loaded e piatti da 
condividere.

VERSATILI 

TU LE AMERAI 
PERCHÈ:

LORO LE AMERANNO 
PERCHÈ:

Il taglio dai bordi 
ondulati dona una 

consistenza premium 
elevando il valore 

percepito.

I clienti quando 
mangiano fuori casa 

desiderano momenti di 
ritrovo ed esperienze di 

gusto da condividere.

IDEALI DA
CONDIVIDERE

I rivestimenti 
speziati rispondono 

alla domanda di 
nuovi sapori e 

sfumature.

GUSTO DI 
TENDENZA

CROCCANTI E 
APPAGANTI



Visita il nostro sito 
www.mccainfoodservice.it

Seguici sui social
@McCain Fooodservice Italia

CONTATTACI
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DEEP CRINKERS 

INGREDIENTI
Patate (89%), olio di girasole, rivestimento [4%; amido modificato, farina di riso, 
destrina, amido, curcuma in polvere, addensante (gomma di xantano), colorante 
(estratto di paprika)], sale.

PREPARAZIONE

COUNTRY DEEP CRINKERS

SPICY CRINKLE FRIES 

CODICE
1000013666

FORMATO
4 x 2,5 Kg

INGREDIENTI
Patate (84%), rivestimento [farina di frumento, farina di riso, amido, sale, 
destrina, aglio in polvere, cipolla in polvere, amido modificato, prezzemolo, 
erba cipollina, colorante (estratto di paprika), estratto di lievito, agente 
lievitante (E500), spezie], olio di girasole.

INGREDIENTI
Patate (87%), rivestimento [farina di riso, amido modificato, farina di mais, 
amido, sale, spezie, aglio in polvere, cipolla in polvere, aromi naturali, agenti 
lievitanti (E450, E500), addensante (E415), colorante (estratto di paprika)], olio 
di girasole.

3 min. - 175°C

8 min. - 200°C

PREPARAZIONECODICE
1000013478

FORMATO
4 x 2,5 Kg 3.30 min. - 175°C

9 min. - 200°C

PREPARAZIONECODICE
1000013658

FORMATO
5 x 2,5 Kg 3.30 min. - 175°C

10 min. - 200°C

https://mccainfoodservice.com/it-it/
https://www.instagram.com/mccainfoodserviceitalia/
https://www.facebook.com/McCainFoodserviceItalia/
https://mccainfoodservice.com/it-it/contattaci/

