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SAPPIAMO CHE I TUOI CLIENTI SONO 
SEMPRE IN CERCA DI NUOVE IDEE PER 
RENDERE INDIMENTICABILE LA LORO 
ESPERIENZA FUORI CASA: DA NOVITÀ 
IRRESISTIBILI IN MENÙ A PROPOSTE 

IDEALI PER SCATTI “INSTAGRAMMABILI”. 

P!CKERS by McCain Foodservice Solutions 
è la gamma che aiuta il tuo locale a offrire 

momenti memorabili e a soddisfare i 
desideri di un pubblico sempre più curioso 

di nuove esperienze, goloso di sapori 
intensi e momenti da condividere.

Dai “VITA” al tuo menu'
trasforma il buon cibo in 

momenti memorabili

by

VI PRESENTIAMO



HOT TRENDS SULLA
CATEGORIA P!CKERS

Scopri la gamma di fritti pensati per 
l’asporto e la delivery. 

Restano caldi e croccanti anche 
dopo 20 minuti dal confezionamento

Testati e apprezzati dai consumatori nelle 
vere condizioni di consegna a domicilio.

GOOD TO GO: 
GUSTO E CROCCANTEZZA, 

OVUNQUE E IN OGNI MOMENTO

PASTI INFORMALI CONSUMATI AL MOMENTO

MOMENTI DI CONNESSIONE E CONDIVISIONE

PROPOSTE DAL MONDO E SAPORI INTERNAZIONALI

DESIDERIO DI PERSONALIZZAZIONE E SODDISFAZIONE
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FAGIOLINI IN TEMPURA
Codice: 1000013030

Fagiolini verdi interi 
avvolti da una pastella 
leggera e croccante. 

175°C / 2:30 min. 

200°C / 10 min. 
200°C / 6-8 min 1 porz. (100g)
200°C/ 9-11 min 1/3 cestello

6 x 1kg

100-200 pz per busta 

circa 8-10 g a pz



BOCCONCINI DI 
MAIS DOLCE
Codice: 1000013029

Bocconcini a base 
di mais dolce in una 
croccante panatura.  

ANELLI DI CIPOLLA 
CLASSICI
Codice: 110601

Anelli a base di cipolla 
e farina, rivestiti da una 
panatura, prefritti e surgelati.

MINI ANELLI DI 
CIPOLLA CROCCANTI
Codice: 1000011518

Mini anelli a base di cipolla 
e farina, rivestiti da una 
croccante panatura.

175°C / 3:15 min. 

200°C / 12 min. 
200°C / 7-10 min 1 porz. (100g)
200°C/ 9-13 min 1/3 cestello

175°C / 2:30-3 min.

200°C / 8 min. 
200°C  / 5-7 min 1 porz.(100g)
200°C / 8-10 min 1/3 cestello

6 x 1kg

65-85 pz per busta 

circa 11-16 g a pz

6 x 1kg

95-105 pz per busta 

circa 10 g a pz

175°C / 2-3 min. 

200°C / 12-14 min. 
200°C / 7-11 min 1 porz. (100g)
200°C/ 10-13 min 1/3 cestello

10 x 1kg

58-68 pz per busta 

circa 16 g a pz

FINGER FOOD DI VERDURE,

 PRONTI DA GUSTARE!
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ANELLI DI CIPOLLA 
INTERI PANATI 
CON PANKO
Codice: 1000012961

Anelli di cipolla interi 
avvolti da una croccante 
panatura con Panko.

 175°C / 2:30 min. 

 200°C / 9 min. 
200°C / 8-10 min 1 porz. (100g)
200°C/ 9-11 min 1/3 cestello

6 x 1kg

30-50 pz per busta 

circa 22-33 g a pz



ANELLI DI CIPOLLA 
INTERI PASTELLATI ALLA 
BIRRA - TAGLIO SPESSO
Codice: 1000013116

Anelli di cipolla interi 
dal taglio spesso, rivestiti 
da una croccante pastella alla birra.

ANELLI DI CIPOLLA 
INTERI PASTELLATI ALLA 
BIRRA - TAGLIO FINE
Codice: 1000013104

Anelli di cipolla interi 
dal taglio fine, rivestiti 
da una croccante pastella alla birra.

ANELLI DI CIPOLLA 
INTERI PASTELLATI 
SPICY
Codice: 1000008023

Anelli di cipolla interi avvolti in 
una croccante pastella speziata.

 175°C / 2:30-3 min. 

 220°C / 11 min. 
200°C / 6-10 min 1 porz. (100g)
200°C/ 10-15 min 1/3 cestello

6 x 1kg

32-50 pz per busta 

circa 20-31 g a pz
 

175°C / 2:30 min.

200°C / 8 min. 
200°C  / 5-8 min 1 porz.(100g)
200°C / 8-10 min 1/3 cestello

6 x 1kg

50-70 pz per busta 

circa 14-20 g a pz

175°C / 2:30 - 3 min. 

 200°C / 13 min. 

6 x 1kg

50-70 pz per busta 

circa 14-20 g a pz



CH
EE

SE

TRIANGOLI SPICY 
AL FORMAGGIO
Codice: 1000012967

Triangoli ripieni di formaggio 
e spezie, avvolti da una 
croccante panatura.

175°C / 3 min.

200°C / 8:30 min.

6 x 1kg

41-47 pz per busta 

circa 23 g a pz



TRIANGOLI NACHOS 
E FORMAGGIO
Codice: 1000011253

Triangoli ripieni di formaggio 
e peperoni, avvolti in 
una croccante panatura 
a base di Nachos.

MAC & CHEESE BITES
Codice: 1000012976

Bocconcini a base di 
maccheroni cremosi al 
formaggio Cheddar, avvolti 
da una croccante panatura.

BOCCONCINI POMODORO 
E MOZZARELLA
Code: 1000005330

Crocchette profumate alle 
erbe, con risotto al pomodoro 
e cuore filante di mozzarella.

175°C / 3 min.

200°C / 8 min.

6 x 1kg

41-47 pz per busta 

circa 23 g a pz

175°C / 3 min.

200°C / 7 min. 
200°C  / 7-8 min 1 porz.(100g)
200°C / 9-11 min 1/3 cestello

6 x 1kg

49-56 pz per busta 

circa 17 g a pz

175°C / 4 min.

200°C per 8-8:30 min.
200°C  / 7-9 min 1 porz.(100g)
200°C / 8-10 min 1/3 cestello

6 x 1kg

53-59 pz per busta 

circa 18 g a pz

SNACK FILANTI, 

CREMOSI E AVVOLGENTI
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MINI SMOKY 
CHEESE DONUTS
Codice: 1000011543

Mini ciambelle a base di 
mozzarella dal sapore 
affumicato, ricoperte da 
una croccante panatura.

175°C / 2:30 min. 

200°C / 7 min. 
200°C / 7-8 min 1 porz. (100g)
200°C/ 8-10 min 1/3 cestello

6 x 1kg

34-40 pz per busta 

circa 26 g a pz



BOCCONCINI DI 
FORMAGGIO E CHILI
Codice: 1000012854

Bocconcini di formaggio 
e peperoni, avvolti in una 
croccante pastella.

JALAPEÑOS 
CHEDDAR
Codice: 590401

Metà peperone Jalapeño 
verde, ripieno di formaggio 
Cheddar, rivestito da una 
croccante panatura.

JALAPEÑOS CREMA 
DI FORMAGGIO
Codice: 590501

Metà peperone Jalapeño 
verde, ripieno di crema 
di formaggio, rivestito 
da una croccante 
panatura e surgelato.

175°C / 3:30 min. 

6 x 1kg

28-33 pz per busta 

circa 30 - 35 g a pz

JALAPEÑOS 
"RED HOT"
Codice: 590601

Metà peperone Jalapeño 
rosso, ripieno di crema di 
formaggio, ricoperto da 
una croccante panatura.

175°C / 3:30 min. 

6 x 1kg

28-33 pz per busta 

circa 30 - 35 g a pz

175°C / 3:30 min. 

6 x 1kg

28-33 pz per busta 

circa 30 - 35 g a pz

175°C / 3:15 min. 

6 x 1kg

48-54 pz per busta 

circa 20 g a pz
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BASTONCINI DI 
MOZZARELLA 
PANATI
Codice: 1000010541

Bastoncini di mozzarella 
rivestiti da una croccante 
panatura, prefritti.

175°C / 2:30 min.

230°C / 5 min.

6 x 1kg

33-35 pz per busta 

circa  29 g a pz



BOCCONCINI DI 
CAMEMBERT
Codice: 1000011514

Snack a base di formaggio 
Camembert avvolti in una 
croccante panatura.

CHEESE BALLS
Codice: 1000005327

Palline a base di 
formaggio avvolte in una 
croccante panatura

175°C / 3:15 min.

6 x 1kg

48-52 pz per busta 

circa 19 g a pz

6 x 1kg

63-71 pz per busta 

circa 15 g a pz

BASTONCINI DI 
MOZZARELLA PASTELLATI 
ALLA BIRRA
Codice: 1000011517

Bastoncini di mozzarella 
rivestiti da una croccante 
panatura alla birra, prefritti.

175°C / 2:15 min. 

6 x 1kg

38-42 pz per busta 

circa 23-26 g a pz

175°C / 3 min.

260°C / 2 min.

MINI FAGOTTINI 
AL FORMAGGIO
Codice: 1000011797

Mini fagottini a base 
di formaggio Gouda 
vegetariano, avvolti 
in un rivestimento di 
pasta croccante.

6 x 1kg

48-53 pz per busta 

circa 20 g a pz

175°C / 3:15 min.
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BOCCONCINI DI 
POLLO E CHILI DOLCE
Codice: 1000005329

Bocconcini a base di 
filetto di pollo 
con cuore di salsa Chili dolce, 
avvolti in una croccante 
panatura, prefritti e surgelati.

175°C / 3:30 min. 

200°C / 7:30-8 min. 
200°C / 6-8 min 1 porz. (100g)
200°C/ 7-9 min 1/3 cestello

6 x 1kg

53-59 pz per busta 

circa 18 g a pz



FILETTI DI POLLO 
CROCCANTI
Codice: 1000013795

Filetti di pollo, avvolti 
in una croccante
panatura, cotti, prefritti 
e surgelati.
 

175°C / 2:30 min.

215°C / 8 min.

5 x 1kg

31-36 pz per busta 

circa 30 g a pz

ALI DI POLLO BBQ
Codice: 1000007823

Ali di pollo marinate 
al gusto barbeque, 
precotte e surgelate.
 

ALI DI POLLO 
CROCCANTI
Codice: 1000012548

Ali di pollo marinate, 
rivestite da una croccante 
panatura, prefritte, 
cotte e surgelate.

5 x 1kg

26-40 pz per busta 

circa 25-38 g a pz

175°C / 3:30 min.

200°C / 15 min.

5 x 1kg

18-26 pz per busta 

circa 35-55 g a pz

175°C / 7 min.

200°C / 12 min.

BITES DI POLLO, 

TUTTI DA CONDIVIDERE.



INGREDIENTI



INGREDIENTI 
CHE FANNO 

LA DIFFERENZA

BURGER 
VEGETARIANO
Codice: 61585

Burger vegetariano a base 
di verdure e condimenti 
ricoperti da una croccante 
panatura, prefritto e surgelato.

FETTINE DI PETTO 
DI POLLO ARROSTO
Code: 623020

Fettine di petto di 
pollo arrosto, marinate, 
cotte e surgelate.

5-6 min.

 220°C / 8-10 min.

850 W / 3 min.

Scongela & Servi

5 x 1kg

175°C / 5:30 min.

220°C / 23 min.

3 x 1.14kg

10 pz per busta 

circa 114 g a pz



WAFFLEWAFFLE



 IL LATO DOLCE DI MCCAIN

ORIGINAL WAFFLE 
Codice: 1000011771

Cialda dalla forma rettangolare, 
cotta al forno e surgelata.

MINI SWEET WAFFLE
Codice: 811801

Mini cialde con cristalli di zucchero,
cotte al forno e surgelate. 

2:30 min.

200°C / 4 min.

Scongela & Servi 
200°C / 2 min 1 porz. (100g)
200°C/ 2 min 1/3 cestello

6 x 720g

10 pz per busta 

circa 40 g a pz

4 x 750 g

45-55 pz per busta 

circa 15 g a pz

1:30 min.
200°C / 3 min.
800 W / 45 sec.
Scongela & Servi 
200°C / 2 min 1 porz. (100g)
200°C/ 2 min 1/3 cestello

SWEET WAFFLE
Codice: 1000011860

Cialda con cristalli 
di zucchero, cotta
al forno e surgelata.

24 x 90g

confezione singola 

circa 90 g a pz

1:30 min.
200°C / 3 min.
650 W / 45 sec.
Scongela & Servi 
200°C / 2 min 1 porz. (100g)
200°C/ 2 min 1/3 cestello



GENNAIO  2026
Visita il nostro sito 
www.mccainfoodservice.it

Seguici sui social
@McCain Fooodservice Italia

 

ASSORTIMENTO APPETIZER & WAFFLE McCain

CODICE PRODOTTO EAN 
BUSTA

EAN 
CARTONE

N°BUSTE 
PER CRT

N° PZ 
PER 
BUSTA

 

1000013030 Fagiolini in Tempura 8710438130317 18710438130321 6 x 1 kg 100-120 63

1000013029 Bocconcini di Mais Dolce 8710438130287 18710438130291 6 x 1 kg 65-85 90

110601 Anelli di Cipolla classici 3256830001107 3256830001114 10 x 1 kg 58-68 48

1000009959 Mini Anelli di Cipolla Croccanti 8710438123418 8710438123425 6 x 1 kg 95-105 80

1000012961 Anelli di cipolla interi panati con Panko 8710438130126 18710438130130 6 x 1 kg 30-50 48

590801 Anelli di Cipolla interi pastellati alla birra - taglio spesso 8710438042474 8710438042481 6 x 1 kg 32-50 48

306501 Anelli di Cipolla interi pastellati alla birra - taglio fine 8710438041811 8710438041828 6 x 1 kg 50-70 48

1000008023 Anelli di Cipolla interi pastellati spicy 8710438117325 8710438117332 6 x 1 kg 50-70 48

1000012967 Triangoli Spicy al Formaggio 8710438130188 18710438130192 6 x 1 kg 41-48 81

1000012976 Mac&Cheese Bites 8710438130157 18710438130161 6 x 1 kg 49-56 90

1000011543 Mini Smoky Cheese Donuts 8710438127201 18710438127215 6 x 1 kg 34-40 96

1000011253 Triangoli nachos e formaggio 8710438126204 18710438126218 6 x 1 kg 41-47 81

590401 Jalapeños Cheddar 3256830009943 3256830009950 6 x 1 kg 28-33 96

590501 Jalapeños Crema di formaggio 3256830009974 3256830009981 6 x 1 kg 28-33 96

590601 Jalapeños "Red Hot" 3256830011656 3256830011663 6 x 1 kg 28-33 96

1000010541 Bastoncini di Mozzarella panati 8710438122701 871048122718 6 x 1 kg 33-35 96

1000009965 Bastoncini di Mozzarella pastellati alla birra 8710438122640 8710438122657 6 x 1 kg 38-42 96

1000012854 Bocconcini di formaggio e chili 8710438122589 8710438122565 6 x 1 kg 48-54 96

1000004096 Bocconcini di Camembert 8710438103373 8710438103380 6 x 1 kg 48-52 108

1000005327 Cheese balls 8710438107562 8710438107579 6 x 1 kg 63-71 90

1000005232 Mini fagottini al formaggio 8710438107685 8710438107692 6 x 1 kg 48-53 90

1000005330 Bocconcini pomodoro e mozzarella 8710438107654 8710438107661 6 x 1 kg 53-59 90

1000005329 Bocconcini di pollo e chili dolce 8710438107623 8710438107630 6 x 1 kg 53-59 90

1000007823 Ali di pollo BBQ 8710438116885 8710438116892 5 x 1 kg 26-40 117

1000012548 Ali di pollo croccanti 8710438129472 8710438129486 5 x 1 kg 18-26 90

1000013795 Filetti di pollo croccanti 8710438116168 8710438116175 5 x 1 kg 31-36 99

61585 Burger vegetariano 8710438043556 8710438043563 3,42 x 1,14 kg 10 144

623020 Fettine di petto di pollo arrosto 3256830009400 3256830009417 5 x 1 kg 96

1000011771 Original waffle - 18710438127727 6 x 720 g 6 36

1000011860 Sweet waffle 8710438128550 18710438127871 24 x 90 g 1 128

811801 Mini sweet waffle 8710438087451 8710438087468 4 x 750 g 45-55 72
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INGREDIENTI

WAFFLE

MODALITÀ DI COTTURA

FRIGGITRICE FORNO
VENTILATO AIRFRYER MICROONDE TOASTER SCONGELA & SERVI PADELLA DELIVERY E 

TAKEAWAY

N° CRT 
PER
PALLET

DELIVERY E 
TAKEAWAY

MODALITÀ COTTURA


