


CHEESE PICKERS

P!

GKERS

CHEESE




PANADITOS DE CAMEMBERT

Cddigo: 1000004096
48-52 pecas por saco
Aprox. 20 g por unidade

Rodelas de Camembert panadas.

3min.175°C
11min.225°C

20uds 2min15. 260°C
5uds 1minl0. 260°C

6 x 1kg

O
&!E%\

BOLINHAS DE QUEIJO PICANTES

Codigo: 304501
48-54 pegas por saco

Aprox. 20 g por unidade

Bolinhas de queijo com
chili (+/- picantes).

w8 3minl5.175°C
20uds 2min15. 260°C

¥ 5uds 1min  260°C
6x kg

BOLINHAS DE QUEIJO

Codigo: 1000005327

63-71 pecas por saco
Aprox. 15 g por unidade.

Bolinhas crocantes de queijo.

w5 3minl5.175°C
B 6xikg

BOLINHAS DE RISOTTO G/
TOMATE E MOZZARELLA

Codigo: 1000005330
53-59 pecas por saco
Aprox. 18 g por unidade.

Bolinhas crocantes de risotto
com tomate e mozzarella.

4min.175°C
8 min 30.200°C

20uds 2min 20. 260°C
5uds 1minl10. 260°C

6x lkg

BOLINHAS DE QUEIJO SUIGO

Codigo: 1000006874

51-61 pecas por saco
Aprox. 18 g por unidade

Bolinhas crocantes com recheio

de batata e queijo raclette.

w8  3mind5.175°C
8min30.200°C

_ 25/30uds 2min15. 260°C
7uds 50sec. 260°C
B 6xikg




CHEESE PICKERS

PIGKERS




MINI MOZZARELLA STICKS

5 Codigo: 562001 : :
‘ 54-60 pecas por saco = 2min30.175°C
Aprox. 18 g por unidade 5min. 230°C
’ Mini palitos de mozzarella — 20uds 2min. 260°C
o panados_ 5uds 1min. 260°C
HALAL
% e B 6xlkg
Codigo: 592701
g wF 2min30.175°C -
33-35 pecas por saco . ‘
Aprox. 29 g por unidade 5min. 230°C : o
. 12uds 1min30. 260°C
Palitos de mozzarella panados. &y
: -~ P 5pes lmin.  260°C
@ 6x1kg HALAL
I
| N NACHO CHEESE BITES W 3min175°C
bdr :: g L COdlgO. 1000006875 8min 30.200°C
g e T o 41-47 pecas por saco 17718 uds 2min. 260°C
) L (S Aprox. 23 g por unidade = el Aoy
{ : { b e 7uds  1min. 260°C
4‘“ Y Nacho crocante com uma @ 6x1kg
ﬁ;\ mistura de queijo e especiarias.

ALMOFADAS DE QUEIJO FUNDIDO
COM ESPECIARIAS

Codigo: 1000005328

48-53 pecas por saco
Aprox. 20 g por unidade

Almofadas de queijo fundido com especi

w 3minl5.175°C

6x kg

arias.

ALMOFADAS DE TOMATE E MOZZARELLA

C

6digo: 1000005394

48-53 pecas por saco
Aprox. 20 g por unidade

Almofadas de tomate e mozzarella.

wF 3minl5.175°C

6x 1kg




~ DELICIAS DE BOLINHAS DE FRANGO COM SWEET CHILI

o
Uma versao renovada do classico nugget de frango com molho agridoce
no interior salsa. Um pequeiio extra para o menu que acrescenta

variedade e surpresa. Sem necesidade de adicionar molho.



YEUL
100% *++
POLLO DE HALAL

ORIGEN

EUROPEO iyl

DELICIAS DE FRANGO

Codigo: 625300 ® 3min45.175°C
50-60 pegas por saco £ 10min.180°C
16 - 20 g por unidade m1n
Suds Iminds. 260
Panadinhos de frango panados. .
B Sxlkg

* K x

YEU*
il
CHICKEN FINGERS =~ e
a0 B 8min.215C
Codigo: 1000006934
o 14uds 1min45. 260°C
31-36 pecas por saco O ! .
Aprox. 30 g por unidade T0 G0 I 4uds 1minl0. 260°C
Mini escalopes de frango, ﬁ Pl

temperados e panados.

£
BOLINHAS DE FRANGO  199% -
c"M SWEET GHII.I gSfoEPNEo % 3min30.175°C

Cédigo: 1000005329 B 8min 200
53-59 pecas por saco 20uds 2min10. 260°C
Aprox. 18 g por unidade 5uds 1minl0. 260°C

Peito de frango enformado @ 6x1kg
com un crocante panado e

[

recheio de molho agridoce.

0/0 Z*EH:*
BOLINHAS DE FRANGO BBQ St
Codigo: 1000006873
53-59 pecas por saco ®F 3min45.175°C

8min30.200°C

Ternos bocadinhos de carne de 25/30 uds 2 min 30. 260°C
frango com um crocante panado e 7uds 50sec.  260°C
recheio de molho barbecue. @ 6x1kg

Aprox. 18 g por unidade
B}




MEAT PICKERS

PIGKERS

~ Servir sozinhas ou acompanh:

- . e — Y T ) o WY W, i | . T



(EU
100%

ASAS DE FRANGO BARBECUE ;3.2 HALAL S
’ . EUROPEO Jy’ 2
Codigo: 623000
26-40 pecas por saco
25-38 g por unidade &%~ 3min30.175°C
Asas de frango marinadas 15 min. 200°C
com sabor barbecue. Ll Sl SRR
5uds 2min 30: 260°C
B 5xikg
{EU:
HaLaL | 10070 "
ASAS DE FRANGO PIGANTES "~ | Grice”

Codigo: 623100
23-37 pegas por saco
27-43 g por unidade

Asas de frango marinadas

&%

15min.200°C
15uds 3min30. 260°C

wF  3min30.175°C

Asas de frango marinadas
com sabor barbecue.

3 com um toque picante. 5uds 2min30. 260°C
: B 5xlkg
EU:
ASAS DE FRANGO 100%9 )
BARBECUE EXTRA cworeo
Codigo: 1000007825 ® 4min175°C
19-28 pegas por saco 18 min. 200°C Hg;él' o
34-53 g por unidade ! e B
B S5xlkg ’ ‘(5

ASAS DE FRANGO CROCANTES

Cédigo: 6255

18-26 pecas por saco

38-55 g por unidade

Asas de frango marinadas
com um panado crocante.

(EU
100% -+
POLLO DE
ORIGEN
EUROPEO
HALAL

e

o]
o[ ®E

7min.175°C
11min.200°C

15uds 3min30. 260°C
5uds 2min30. 260°C

5x1kg




VEGGIE PICKERS

AROS DE CEBOLA CROGANTES COMO
ACOMPANHAMENTO

Uma versatil gama que pode multiplicar as opgoes do seu men1 seja como acompanhamento,
para partilhar, como aperitivo, entrada ou como ingrediente de um prato.



AROS DE GEBOLA

% 2min30.175°C
Codigo: 1000004202 . _
58-68 pecas por saco famin 200°C
Aprox. 16gr por unidade i o
—— o
Aros de cebola panados. .
B  10xikg

e

AROS LARGOS DE GEBOLA COM

COBERTURA DE GERVEJA e —
Codigo: 590801 . o

32-50 pecas por saco S 229 -
20-31gr por unidade g?lggi ?nrﬂiggggggc
Aros largos e inteiros de cebola, com @ 6x1kg

uma cobertura crocante de cerveja.

AROS FINOS DE CEBOLA COM COBERTURA DE CERVEJA

COdlgO 306501 ﬁ" 2min30.175°C
50-70 pegas por saco .
14-20gr por unidade Lo L0
20uds2min 10.260°C
Aros finos e inteiros de cebola, com 5uds 1 min45. 260°C
uma cobertura crocante de cerveja. @ _—
xlxg

AROS DE GEBOLA PICANTES

Codigo: 1000008023 w 2min30.175°C
50-70 pegas por saco ! : o
14-20gr por unidade S 200°C
Aros finos e inteiros de cebola, com @ 6x1kg

uma cobertura picante e crocante.

AROS DE PIMIENTO 2min30.175°C

B
Cédigo: 111001 15min. 200°C
61-70 pecas por saco

! 15uds 2min 15.260°C
Aprox. 15gr por unidade

5uds1min 30.260°C
6x1kg

Aros de pimentos de trés cores panados.




INGREDIENTES

.gi’@,{' X

i s
Abacate temperado preparado para dar o seu toque pessoal e oferecer um menu mais fresco e saboroso.
Pronto a oferecer desde as opgoes mais tradicionais até as mais modernas criagoes.

GUACAMOLE “A0 MEU ESTILI]’;




FATIADO DE FRANGO omind0.
Cédigo: 623020 % i 9min.220°C
0 & 850W/Bat3min.
Peito de frango assado 55 20uds 2min20. 260°C
marinado e laminado. 97  1min45. 260°C
B s5xikg

CROGANTE DE FRANGO

Codigo: 200007

3min30.175°C

2

10 min. 200°C

8uds 3min30. 260°C
Supremo de frango crocante. 4uds 2min30. 260°C

2x2,5kg

=
oo

HAMBURGER MEDITERANED
CROGANTE

Codigo: 1000004075
10 pecas por saco
80 gr por unidad

w9 4min.175°C.

«— 8min.

12min. 180°C

B 6xikg

Mistura mediterranea de vegetais
com um crocante panado de nachos.

(Pimento, courgette, beringela, cebola, tomate).

HAMBURGER VEGETAL

fgdlg“ St ®~ 5min30.175°C
pecgas por saco : . :
aprox. 114 gr por unidad 23min.220°C
=¥ 2uds 2min45. 260°C
Hamburger de vegetais.
B 3x1u4kg
(Batatas, cenoura, brocolos, couve-flor, milho
doce, cebola, feijao verde e vermelho).

GUACAMOLE

Cadigo: 500 g 1000006685 *

B3  12x500g- 2x3kg

Pasta de pera abacate temperada.




GAUFRES

GAUFRES

GAUFRES DE LIEGE COM FRUTOS DO BOSQUE E 10GURTE

Um mmgra cridr dezenas'de receitas com diférentes ingredientes: desde um
- 51mp1es (Mblate até aTgo mais elaborado
Unfa v, dade de opcoes para os seus clientes e uma ampla gama depossibilidades de precoe

Uuso no sewimenu. J:



3 min.200°C
GAUFRES DE BRUXELAS i
Cédigo: 1000005424 st
Aprox. 80 g por unidade

2min.

Auténticos gaufres no formo

. 3 uds 1 min 30.260°C
ao estilo de Bruxelas. Hes - oue

1ud1min20.260°C
3x(9x80g)

o B0 m

¥ 5+, MINIGAUFRES DE BRUXELAS S A0
O RNl Codigo: 1000005448 4min.
"y A ' ? Aprox. 40 g por unidade 1min.
ki 1 Mini gaufres no formo ao 2 min.

estilo de Bruxelas. 6 uds 1min 30. 260°C

¥ 1ud1min20 260°C

HALAL
e B 6x(18x40g)

GAUFRES DELIEGE s

3 min.200°C
Codigo: 811601 0 45 sec, 650w
Aprox. 90 g por unidade

1min 30.

Auténticos gaufres belgas al , .
5uds1min 30.260°C

estilo de Liége, agucarados. 1ud 30 sec. 260°C

& DEm

24x90g

o [ -
MINI GAUFRES DELIEGE & | & ‘=

" 3 min. 200°C
Codigo: 811801 —
47-55 pecas por saco E_3 1min. 30

Aprox. 15 g por unidade
10 uds 45 sec. 260°C

Mini gaufres belgas al estilo de 5 uds 25 sec. 260°C

Liége, acucarados.
e B 4x70g

GAUFRES DE BATATA

Codigo: 1000004104

8 pecas por saco
Aprox. 35 g por unidade

2min 30.200°C

2 min 30.

1 min 30.

EF 6 uds 1 min 30. 260°C
Gaufre de batata. —  2uds 1min 20.260°C

B 9x280g




PICKERS selecionou os melhores aperitivos para a entrega ao domicilio ou para levar que se mantém
quentes e crocantes até 20 minutos apds o cozinhado.

PRODUTOS

NOME DO PRODUTO EAN/SACO

EAN/CAIXA  N°SACOS/ MODO DE PREPARACAQ
CAIXA

P!CKERS

1000004096  PANADITOS DE CAMEMBERT 8710438103373

8710438103380  6x 1kg

304501 BOLINHAS DE QUEIJO PICANTES 3256830009912

3256830009929  6x 1kg

1000005327 ~ BOLINHAS DE QUEIJO 8710438107562

8710438107579  6x 1kg

ALMQFADAS DE QUEIJO FUNDIDO COM

1000005328 ESPECIARIAS

8710438107593

8710438107609 6x 1kg

BOLINHAS DE RISOTTO C/ TOMATE E

1000005330 MOZZARELLA

8710438107654

8710438107661 6x1kg

590401 JALAPENO COM QUEIJO CHEDDAR 3256830009943

3256830009950  6x 1kg

590501 JALAPENO VERMELHO COM QUEIJO CREME 3256830009974

3256830009981 6x 1kg

590601 JALAPENO VERMELHO COM QUEIJO CREME 3256830011656

3256830011663 6 x Tkg

562001 MINI MOZZARELLA STICKS 8710438050059

8710438050066 6 x Tkg

592701 MOZZARELLA STICKS 3256830010031

3256830010048 6x 1kg

1000006874  BOLINHAS DE QUEIJO SUICO 8710438113037

8710438113044 6x1kg

1000006875  NACHO CHEESE BITES 8710438113099

8710438113105 6x1kg

=PICKERS

625300 DELICIAS DE FRANGO 8710438094206

8710438098365  5x 1kg

1000006934  CHICKEN FINGERS 8710438116168

8710438116175 5x 1kg

1000005329  BOLINHAS DE FRANGO COM SWEET CHILI 8710438107623

8710438107630  6x 1kg

623000 ASAS DE FRANGO BARBECUE 3256830008205

3256830008212 5x Tkg

623100 ASAS DE FRANGO PICANTES 8710438117325

3256830010130 5x 1kg

6255 ASAS DE FRANGO CROCANTES 8710438088014

8710438088021 5x 1kg

1000007825  ASAS DE FRANGO BARBECUE EXTRA 710438116854

8710438116861 6x1kg

1000006873  BOLINHAS DE FRANGO BBQ 8710438113006

8710438113013 6x1kg

(3] (3] (3] (3] (3] (3] (3] B

PICKERS

1000008023  AROS DE CEBOLA PICANTES 8710438117325

8710438117332 6 x 1kg

1000004202  AROS DE CEBOLA 3256830001107

3256830001114 10x 1kg

AROS LARGOS DE CEBOLA COM COBERTURA

590801 DE CERVEJA

8710438042474

8710438042481 6x 1kg

ARQS FINOS DE CEBOLA COM COBERTURA

306501 DE CERVEJA

8710438041811

8710438041828

[}
[}
[}
%]

6x 1kg

111001 AROS DE PIMENTO 8710438085129

QEEAE | HEREEEEAE CEAEREENEARAR

8710438085136 6x Tkg

‘McCain

INGREDIENTES

623020 FATIADO DE FRANGO 3256830009400

3256830009417 5x 1kg

200007 CROCANTE DE FRANGO 8710438056440

8710438056457 2x2,5kg

1000004075  HAMBURGER MEDITERANEO CROCANTE 8710438103557

8710438103564 6x1kg

61585 HAMBURGER VEGETAL 8710438043556

144

8710438043563 3 x 1,14kg

1000006685 GUACAMOLE 8710438112733

8710438112740 2x3kg

McCoin

GAUFRES

1000005424  GAUFRES DE BRUXELAS

1000005448

811601 GAUFRES DE LIEGE

811801 MINI GAUFRES DE LIEGE 8710438087451

1000004104  GAUFRES DE BATATA -

MINI GAUFRES DE BRUXELAS 8710438108804

3256830003491

8710438108835 3 x (9x80g)
o 24x30g e b

8710438103656 9x 280g

e

LEGENDA

0

FRIITADEIRA |

FORNO COM

CONVECCAO FORNO

MICROONDAS

FOODSERVICE
NOIRVARIONN

FRIGIDEIRA

SALAMANDRA/

{“MERRYCHEF/
. TORRADEIRA

DESCONGELAR
. GOFREITA TURBOCHEF

TORRADEIRA ESERVIR

Contacte com um responsavel comercial de FoodService em:
Info.portugal@mccain.com

WWW.MCCAIN-FOODSERVICE.PT




