e uma mlstura eqwllbrada de ervas que acrescenta caracter e se
- | destaca em qualquer prato.
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Corte crinkle profundo para
uma crocancia irresistivel
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que faz a diferenca no

Com pele, para um sabor
mais intenso e auténtico

Temperado com alho e uma
cuidada mistura de ervas finas

INGREDIENTES: INSTRUCOES [)E PREPARACAO:
Batatas (84%), panado (farinha de TRIGO, farinha ¥ Fritadeira - 3min - 175°C
de arroz, amido, sal, dextrina, alho em pd, cebola Forno - 8min - 200°C VEGETARIANG,

em po6, amido modificado, salsa, cebolinho, corante
(extrato de pimentdo ), extrato de levedura, Forno Merry Chef - 2:45min - 275°C HALAL
P

levedante (E500), especiarias), dleo de girassol. Forno de alta velocidade - 2:45min - 275°C
Contém gluten.

CONSERVA(AO éi(- -18°C - 18 meses

+4°C . durante 4 dias

FOODSERVICE

FORMATO Caixa do 4 sacos x 2,5 kg o S O I_ U T I O N S

Cédigo do produto: 1000013666

https://mccainfoodservice.com/pt-pt/



