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JEDEN TYP HRANOLEK, KTERY
SE OSVEDCI V RESTAURACI

V RYCHLEM OBCERSTVENI
I PRIROZVOZU
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= Nova fada vyrobki

stejna vysoka kvalita
Revolucni SureCrisp hranolky s jedinecnou kurc¢ickou, které méni pravidla hry v rozvozu
Neviditelna karcicka zarucuje uzasnou kfupavost a lepsi uchovani tepla
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(¥ Kfupavé po dobu 20 minut h

Y (¥ Kiupavé do posledniho
v uzavieném sacku na rozvoz /) kousnuti v restauraci

surebrisp ole Skin On surebrisp bly

surebrisp U1 Skin On
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Rovné hranolky s fezem 6x6 mm Rovné hranolky s fezem 6x6 mm Rovné hranolky s fezem 9x9 mm
5x25kg ﬁ’ 5x2,5kg ﬁ« 4x25kg @'
surebrisp 1 SureCrsp Fryn Dip Skin On
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Farmarské hranolky

Rovné hranolky s fezem 9x9 mm

5x2,5kg
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Senzoricky test, Axens External Institute, Cerven 2019, Francie.
2 5y

5x2,5kg

Vzorek 80 spotrebitelt, udrzovani tepla po 20 a 30 minut v uzavieném sacku, ktery je soucasti rozvozu




HLEDATE EFEKTIVNI PRODUKTY
SE STABILNI A VYSOKOU KVALITOU
PO CELY ROK?

Ssteakhouse :



ORIGINALNI VYROBKY
S TRADICNI, STABILNi KVALITOU

KAZDY DEN
(v Klasické rezy

Hrﬂnollﬂ\{ Julenne

Dlouhé rovné hranolky s fezem 6x6 mm.

5x2,5kg w

HRANOLKY

Hranolky /1 mm
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Klasické hranolky s fezem 9x9 mm.

5x2,5kg o
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Steakhouse
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Hranolky typu steakhouse s fezem 18x10 mm.

5x2,5kg =

Julienne



HLEDATE EFEKTIVNI PRODUKTY
SE STABILNI A VYSOKOU

KVALITOU PO CELY ROK?

Potato Pancaos | Lartotiolputbor



sk On Wedges Pmeroan Style
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Bramborové dilky se slupkou.

Pommes Nolsettes

Kiulg v?/tvoFené z bramborové kase
s korenfm.

S 4510 ﬁ

Pommes Oroquettes

Krokety vytvorené z bramborového
pyré, obalené zlatou slupkou.

4x25kg i

ORIGINALNI VYROBKY S TRADICNI,
STABILNI KVALITOU KAZDY DEN
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Bramborové dukatky.

4x25kg ﬁ,

Bbsh 3-kant

Bramborové trojuhelniky, vytvorené z hrubé
strouhanych brambor, s pfidavkem cibule.
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Bramborak

Bramborak s cesnekem 60g

7x1,5kg ﬁ’
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Bramborové krouzky z hrube
nastrouhaného bramboru s pridavkem
kari.

Potato Pancakes | Varkotelputkor

Nahrubo strouhané bramborové placky
s cibulkou a kofenim.

cca25ks/baleni ™ _ BB b
6x15kg 22

Pommes OArrees
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Bramborové kosticky 10x10 mm

4x25kg w5



HLEDATE NAPAD, KTERY

ODLISI VASE MENU
OD KONKURENCE?

Onspers



INSPIRATIVNI PESTRE MENU

(V) Vlastni Fezy
() Inspirativni recepty

Tradistyle
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Hranolky s nepravidelnym fezem
a vzhledem ru¢né fezanych hranolek.

5x2,5kg
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Bistro Style

Hranolky, nahrubo nakrajené,
14x74 mm, lehce osolené.

5x2,5kg

sweet Potabo Fries
_ NOVINKA

Rovné hranolky s fezem 11x17 mm ze
sladkych brambor (bat&tt), obalené.
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4x25kg

HRANOLKY

Fryn Dip
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Originalni hranolky lodicky.
5x2,5kg
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Hranolky - hranolky mésice.

4x25kg

~ NOVINKA

Mini snack ze strouhanych brambor

s kofenim.
2

5x2,5kg

Hranolky s fezem 11x11 mm se slupkou.

5x2,5kg
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ONspers Sl RS
~ NOVINKA

VInkované bramborové dilky ve tvaru
ismene V se slupkou s kiupavou
drcickou

4x25kg
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Bramborove ohipﬂ

Potato Petals.

5x2,5kg
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HLEDATE NAPAD, KTERY
ODLISI VASE MENU
OD KONKURENCE?

Potato Petals



Pfirodni, nahrubo krajené bramborové
chipsy.

5x2kg E’
Spiey Wedges
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Bramborové dilky s pikantnim
korenim, se slupkou.

4x25kg @’

Pom Pommes

Sigky tvarované z bramborové kase,
obalené kiupavou zlatou slupkou.

INSPIRATIVNI PESTRE MENU

() Originalni speciality
(¥ Inspirativni recepty

 SPECIALITY

VInkované hranolky typu steakhouse
s pikantnim korenim.

4x25kg

Orinkle Wedges® hmerican Style
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Klasické, vinkované bramborove dilky

se slupkou.

4x25kg

Pusinky pripravené
z bramboroveého pyré.
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Potato ﬁoﬂ 7
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BBO_ Orinkle Wedges
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Vinkované bramborové dilky se slupkou
a pfichuti BBQ.

Pommes Duchesses

Rozetky tvarované z nadychané
bramborové hmoty.

6x1,5kg ﬁ’

Mashed Potato
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Opékacky

4x25kg @/

Bramborova kase
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CHTELIBYSTE PRIPRAVIT
VICE PORCI

V DOBE SPICKY?
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INTELIGENTNI RESENI PRO VETSI )eeeecccccee J

KAPACITU A EFEKTIVITU V KUCHYNI

@ Spicka
(¥ Neefektivni vybaveni
(¥} Personilni omezeni

¥/ Rozvoz

Prpress dulienne Prpress M mm Prpress Orinkle

Expresni hranolky s fezem 6x6 mm. Expresni hranolky s fezem 9x9 mm. Vinkované expresni hranolky,
fez 9x9 mm.
4x25kg = 5x2,5kg w 5x2,5kg =

Bxpress 1 mm



CHCETE ZEFEKTIVNIT
PRACI VE SVE KUCHYNI?

Pansiennes




CHIAZENE BRAMBOROVE V¥ROBKY
I

CHLAZENE

Vznikaji ze specialni odridy brambor, které dale tfidime, abychom ziskali ty s dokonalym
tvarem. Poté je blanchujeme a pasterizujeme. Tento postup garantuje, ze v prdbéhu celého
roku dostavate hotovy, 100% vareny produkt stejné kvality.

Atraktivni svétle Konstantni, stejna kvalita po cely
zluta barva rok (kalibrace, zadné vady)
Vynikajici chut a struktura Bezpecnost potravin
diky vybéru spravné odrldy (bez konzervacnich latek,
vakuového baleni, bakteriologické
bezpecnosti)
60 dni 1 kg zakoupeno Rovnoméma kalibrace
dlouha skladovatelnost 1kg senvirovano snadné Eorcovéni
T

peeling myti ) krajeni priprava cedeni koreni ohfivani

100% @

Pfipraveno za par minut UVARENE
VySsi efektivita sluzeb
Umozriuji lepsi vyuziti konvekeénich sporakd

Jedna vybrana odrlida, zadna prekvapeni béhem roku
Zjednodusena péce o suroviny (100% vyuziti, zadny odpad)

Rovnomeérna pfiprava - vSechny brambory pfipravené stejnym zplsobem
Snadné porcovani

ZjednodusSené naceneni porce

Esteticky vzhled jak na talifi, tak v ohfivadi

Doba pripravy 3krat kratsi

Minimalné 50% uspora energie a vody
(pro konvekéne-parni sporaky)

Moznost pfipravy na zakazku

Nejnizsi podil nakladC na praci a energii ve srovnani s ¢erstvou surovinou
100% vyuziti
Stala vysoka kvalita po cely rok



CHCETE ZEFEKTIVNIT - .-
PRACI VE SVE KUCHYNI?




TRADICNI VYROBKY SE STALOU,
VYSOKOU KVALITOU

\ KAZDY DEN

20-30 mm bez- slupky

Parisiennes
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varené bramborove FoeHﬂ.

Potato Cubes

6x2kg T?;;‘

Malé pecens brnmlvoq, kalibrace
20-30 wmm s¢ slupkou.

Parisiennes Skin On
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6x2kg ﬁ,t@‘

Varené brambory bez- slupky
kalbrace 20-40 mwm.

Potatoes Skin Off
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Varene bramborove dukatiy

Potato Slices

6x2kg Tﬁ!

Pilley w«nlx'{oh brambor se slupkou.

Half Parisiennes Skin On
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Piily varenyeh brambor
bez- slupky

-

Potato Halves
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Varene bramborové dilky
bez- slupky e.

Potato Wedges
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HLEDATE UNIVERZALNI
RESENI PRO SVE MENU?




KAPACITU A VYDATNOST iﬁ‘y

V KUCHYNI

Celé, peiens velke brambor
st slupkou kalbrace 250 4
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Baking Potatoes

4 x 2 kg baleni 8 ks. =k

Bramborove pyré.

Ready Mash

eAZg

Bramborove dukatky z-apeiens
5 korehim.

Slices Seasoned

6x2kg =

INTELIGENTNi RESENI PROVETST |

SPECIALITY

pramborové dilky Iy 5o slupkou
dochucené: Yoz-marynem.
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Country Wedges Rosemary

6x2kg W@

Bramborove dilky se slupkou
v korenl.

Wedges Skin On Seasoned
6x2kg o
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Gratin Dauphinois

6x2kg




POCETBALENI  TOCET

KOD VYROBKU NAZEV VYROBKU V KARTONU ng/g)Lr\JEt% . PRIPRAVA
OBALOVANE HRANOLKY
o 1000006745 SureCrisp 6/6 Skin On MIENIT® -38% 5 x 25kg 54 F:175°C, 2:30 min, HT: 200°C, 11 min
1000006743 SureCrisp 6/6 ;.é 5x 25k 54 ~F:175°C, 2:30 min, HT: 200°C, 11 min
M 1000006760 SureCrisp 9/9 Skin On :—.ﬁ 4x25kg 72 ~F:175°C, 3:15 min, HT: 200°C, 10 min
1000006744 SureCrisp 9/9 7Y -56% 5 < 2,5k 54 ~F:175°C, 3:15 min, HT: 200°C, 10 min
1000007741  SureCrisp Fryn Dip skin On;,ﬁ 5x25kg 54 ~F:175°C, 3:15 min, HT: 200°C, 10 min
HRANOLKY
5 100239 Heanolky Julienne 525k 54 FAISCO0BMN e
Mccﬂm 100139 Hranolky 9/9 mm 59X 2,5k 63 F 175°C, 3 min
15 7 195739 Vinkované hranolky 5% 2,5kg 54 F:175°C, 3 min
us Original Ch‘"‘" 300815 Hranolky 11/11 mm 5x25k] 63 F175°C,3min
197139  Steakhouse 5x25kg 63 F:175°C, 3:30 min
SPECIALITY
106339 * Skin On Wedges American Style 4x25k] 81 F175°C, 3min, T: 225°C, 20-25 min, HT: 200°C, 20-25 min
561139 Dollar Chips / Potato Slices 4x25kg 72 ~F:175°C, 2:30-3 min, HT: 200°C, 20-25 min
121100  Patatas Bravas 5x 25k 63 F:175°C, 4 min, PT: 225°C, 2025 min
210600 _Rosti Rounds 2x 25k 108 F:175°C, 3 min, T: 225°C, 14 min, HT: 200°C, 14 min
106400 _Pommes Noisettes 4x25kg 63 F:175°C, 2 min, T: 225°C, 20 min, HT: 200°C, 12 min
210800  Rosti 3-kant 2x 25k 108 ~F:175°C, 3:30-4 min, T: 225°C, 14 min, HT: 200°C, 14 min
1000006530 Potato Pancakes / Kartoffelpuffer 6x15kg 63 ~F:175°C, 3-3:30 min, T: 200°C, 15-17 min, Pz 6 min, HT: 180°C, 13-15 min
1000008353~ Brambordk 60 g 7x15kg 54 F 175°C, 3-3:30 min, T: 200°C, 1517 min, P: 6 min, HT: 180°C, 13-15 min
201400 ) Pommes Croquettes 4 x25kg ) 72 ) F: 175°C, 4 min
» 5113 _Pommes Carrees 4x25kg 72 F:175°C, 4 min
McCain “HRANOLKY . .
5 177600 Tradistyle 5% 25kg 54 F: 175°C, 3 min
ur e diratr, R 5xaskgseURASC 2a0gmn
199900 _Country Style Fries Skin On 5x25kg 54 F:175°C, 3 min
1000002569 Bistro Style 59X 2,5k 63 F 175°C, 5-5:30 min
109500 Wedgehouse . 4x25kg 63 F:175C,3min
1000006742 Crispers TR =345 4 < 25k 63 _F:175°C, 2:45 min, HT: 200°C, 12 min
1000006736 Sweet Potato Fries 4x25kg 63 ~F:175°C, 2:30 min, T: 200°C, 20-25 min
SPECIALITY
1000006946 Potato Pops 5x25k] 54 F:175°C, 230 min, T: 220°C, 10 min, HT: 200°C, 10 min
690000 ~Maxi Chips 5 X 2kg 54 F 175°C, 3:15 min
181900  Spicy XL Fries 4x25kg 63 F:175°C, 3 min, T: 225°C, 22-25 min, HT: 200°C, 22-25 min
103810 BB Crinkle Wedges 4x25kg 63 F:175°C, 3 min, HT: 200°C, 20 min
170400  Spicy Wedges 4x25kg 72 F:175°C, 3 min, HT: 200°C, 20 min
222501 ~Mini Rosti ) 6x15kg 63 F:175°C, 2 min, T: 225°C, 10-12 min, HT: 200°C, 10-12 min
185909 Crinkle Wedges® American Style 4x25kg 63 F:175°C, 3:30 min, T: 225°C, 25 min, HT: 200°C, 20 min
106200 _Pommes Duchesses 6x15kg 63 F 175°C, 4:30 min, HT: 200°C, 15-20 min
» 108100 _Pom Pommes 6x15kg 72 F:175°C, 3-4 min, T: 225°C, 18-20 min, HT: 200°C, 18-20 min
Mccan\ 189500 ) Smiles® 6 x 1,5kg ) 54 ] F: 175°C, 2:15 min, HT: 200°C, 12-15 min
121110 Potato Roty Easy 4x25kg 72 F 175°C, 34 min, T: 225°C, 18-20 min, HT: 200°C, 18-20 min
ATRAERTTMR 1000001552 Mashed Potato 3x3kg 72
HRANOLKY
183909 " Express Julienne 4x25kg 63 F:A75C.2min
fhecaid £ s emonm Sx2skg e URATsC amn
CHLAZEN 174609 *Express Crinkle 5x25kg 54 F175%2min
U BRAMBORY BEZ SLUPKY
11000001420 Parisiennes ' 6x2ky 40 HT:200C, 20min, K: 6 min, MT: 900 W, 2 min 15, T: 130°C, 45-60 min, P: 7-10min H: 5min,
1000001418 ) Potatoes Skin Off 6 x 2kg ) 40 ) HT: 200°C, 20 min, MT: 6 min, MT: 900 W, 2 min 30, P: 8-12 min, H: 5 min
1000001421 Potato Halves 6 x 2kg 40 HT: 200°C, 20 min, MT: 5 min, MT: 900 W, 2 min 30, T: 130°C, 45-60 min, Pz 7-10 min, H: 5 min, $
McColn 1000001422 Potato Cubes 6x2kj 40 HT:200°C, 15-20 min, P: 6-8 min, §
mf\ 1000001417 Potato Slices 6x2ky 40 HT:200°C, 15-20 min, P: 6-8 min, §
CHLAZENE 1000001416 Potato Wedges ] 6x2kg 40 ~HT: 200°C, 15 min, MT: 5 min, MT: 900 W, 2 min 30, P: 6-8 min, §
U BRAMBORY SE SLUPKOU
1000001419 Parisiemnes SkinOn 6x2ky_ 40 HE200°C,20 min, MT:5 min, MT:900 W, 2min, P: 68 min W 4min S
@ //—\ 1000005116 ) Half Parisiennes Skin On 6 x 2kg ) 40 ) HT: 200°C, 14-18 min, MT: 130°C, 38-45 min, P: 8-10 min, F: 175°C, 3:30 min
&I, CHiAZeN PECENE BRAMBORY
N i singuaes Ax2k 80 WT200C20min MESOOWSmn
SPECIALITY
1000001404 ReadyMash 6x2kg 40 K:200°C,25min pelny kosz), 12 min (umieszczony nafacy), MT: 00 W, 2min -
1000001400 Country Wedges Rosemary 6x2kg 40 ~HT: 200°C, 18 min, P: 7-10 min, G: 7-10 min (400 g produktu)
1000001424 Gratin Dauphinois 6 x2kg 40 ~HT: 200°C, 25 min
1000001403 Slices Seasoned 6 x2kg 40 ~HT: 200°C, 15-20 min, P: 7-10 min, G: 7-10 min (400 g produktu)
1000001402 Wedges Skin On Seasoned 6 x 2kg 40 HT: 200°C, 18 min, P: 7-10 min, G: 7-10 min (400 g produktu)
F P .H i HT *7PUSOB PR\’P;RA\/Y i 6 T s
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H Fritéza s=>— Pdnev é’)\ Hrnec g Horkovzdu$nd trouba Konvektomat Gril MikrovInnd trouba I Saldt
Obchodni zastupci McCain:
Jizni Morava: 602 158 249 Viychodni a severni Cechy: 602 227 993
Stredni a severnj Morava: 606 637 873 Zapadni a jizni Cechy: 602 290 036
Praha a stfedni Cechy: 725880 888

K1 Facebook: www.facebook.com/McCainFoodserviceCZ

(@) Instagram: @mccainfoodservicecz

www.mccain-foodservice.cz



